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1. Dane ogdine,
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8/ Umowa zawarta pomiedzy Inwestorem i FRO INWEST-em z siedzibg
w Strumieniu - ul.Powstaficdw Slaskich 4¢/5.
b/ Normy i przepisy Prawa Budowlanego.
c/ Obowigzujace wymagania w zakresie warunkéw sanitarne -
- —~epidemiologieznyech i BHP w placéwkach sywienia.
4/ Podstawa prawna:
-Zarzgdzenie Ministra O$wiaty i Wychowsnia 2 dn.2% paZdzierni-
- ka 1979 r. (IW1-2115- /79) w sprawie wprowadzenia wytycznych
‘Programowo-funkejonalnych projektowania obiektdw oéwiaty
i wychowania. ' _
-Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dn.12.04,2002 r,
W sprawie warunkdw-technicznyéh Jjakim powinﬁy odpowiadad
budynki i ich usytuowanie - Dz,U.nr 75‘pcz.690.
-Rozporzgdzenie Ministra Infrastruktury z dn.08.04.2004r,
zmieniajqce'w/w Rozporzadzenie - Dz.U. nr 109 poz. 1156,
-Rozporzgdzenie Ministra Zdrowia z An.26.04,2004 r.
w spfawie wymagsn higieniczn@—sanitarnych w zakZadach
produkujacych,lub'wprowadzajacyéh do obrotu $rodki Spozywcze~
~ Dz.U. nr 104 poz.1096
~Rozporzgdzenie Ministra Gospodanki,?racy i Polityki Spoteczne j
z dn.28,.08.200% r. - w sprewie ogroszenia jednolitego tekstu
rozporzadzenia - W sprawie ogdlnych przepiséw bezpieczeristwa
1 higieny pracy - Dz.U.nr 169 poz.1650, 4

e/ Program inwestorski.

f/ Wytyczne z proj.arch.-budewlanego w'zékresie lokalizac3ji
zespotu pomieszczen zywienia

g/ Katalogi urzadzerd i mebli gastronomiecznych wydane przesz
producentdw i dystrybutoréw, '

i/ Inwentéryzacja zespotu pomieszezed Zywienisa.

Projekt technologiczny obejmuje opracowanie:

- uk¥adu funkcjonalno—technologicznege pomieszezen zespoln
zywienia ~ t.j3, przestrzennych powiazaﬁ ze sobg poszeze~
gélnych pomieszczed w sposéb speiniajgey obowigzujgce
wymagania zwigzane z produkejs positkdéw, '

- Pbrogramu usiug,iloéei stanowisk i urzadzed dls zabezpie-

czenia realizacjii zatoZonego programu i procesdw technelog.
- % .



2. Charaktervstyka stanu istniedgeego.
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Szczegbtowe dane zawarte sg w inwentaryzacji obiektu 5-oddzialo-
wego przedszkola.lstniejacy zespét pomieszezeh zywienia usytuowa-
ny Jjest na parterze qukohdygnacyjmego Budynku - po stronie
zachodniej.Obiekt jest czesciowo podpiwniczony.

Wejécie dla obstugi i dostawa suroweéw z wydzielonego podwdrza
gospodarczego od strony zachodniej.

Wejscia dla personelu pedagogieznego,obslugowego i uZytkownikdw
od stroﬁy wschodniej i péinocnej. |
2.2.Program usiug. |

- Zaplecze gastronomiczne przygotowuje 3 posiZki /éniadania,cbiady
i podwieczorki/ dla 3-ch oddziaXéw po 25 dzieei/1. oddzia¥

oraz 8lali3=sth pracownikdéw - ogétem 88 porcii/i posizek.
Dostawa surowedw i produktdéw odbywa sie¢ codziennie - brak
magazyndw. |

Struktura zatrudnienia:

~ dyrektor placéwki -~ 1 osoba

= Perscnel pedagogiczny - 5 opsdb

~ personel obs¥ugowy - 3 oséby

- personel kuchni . -2 "

- intendent - 1 osoba

- konserwator. -1 osobs

. razem -13 osdh
2.-_-2:2&9&23293-&@@@&9939292@199:3292991esizzex_peglieéggzeé_

Na zalgczonym rysunku na stronie b~tej uwidoczniono uktad pomie-
szczell i obecne wyposazenie technologiczne.
Zestawienie powierzchni zawarto w ponitszej tabeli.

Nr nazwa pomieszeczenia POW.w m2
1. Magazyn podreczny kuchni 5,30
2. Obieralnia warzyw ' 3,80
2. Kuchnis z przygotowalnig 19,80
4, Zmywalnia néczyﬁ kuchennych 17,40
5. Zmywalnia naczyt stoetowyech 5,80
6. Korytarz gospodarczy 4,70
Razem pow.zeépolﬁ Zywienia 56,80

Posiki przygotowane w kuchni dostarczane sg na sale zajeé
drogami komunikacji gospodarczej i bgélnej oraz klatke schodowa
na poziom I-go pietra.Zwrot naczyn stoXowych brudnych do zmywalni
poprzez okienko podawcze usytuowane w sali zajeé na parterze,

- d



Wynoszenie odpadkéw ze zmywalni naczyn stokOwych_i"Eﬁéhénnjéh

przez pomieszezenie kuchni.Odpadki sg usuwsne ecodziennie = @

poza obiekt.

Obecne rozwigzanie uktadu funkéjonalno-technologicznego

pomieszczen zespolu tywienia nie speinia obowigzujgcyeh

wymagan higieniczno-sanitarnych i BHP 4ia placéwek gastronomicznych,

skrzyZowanis n/w_ciggéw:
- drogi naczynit kuchennych z droges naczyh stotowych,
- drogi potraw i naczyn czystych z drogg wynoszenia odpadkdéw

et i e e ] e At i e o e W

- oddawanie naczyfi stotowych brudnych przez okiemko podawcse
usytuowane w sali zajeé~do zmywalni, )

- brak kredensu na poziomie I-go pietra - poigczonego bezpodrednio
z kuchnig -dZwigiem towarowym czystym,

- brak zmywalni naczyl stoXowych na poziomie I-go pietra s lub
pomieszczenia gwrotu brudnych naczyn pPotgczonego bezpodrednie
ze zmywalnig-déwigiem brudnym

- brek wydzielonego wezie sanitarnego dla personelu kuchni i
-schowka porzgdkowego tylkoe dla pomieszezen zywienia,
Obeenie pracownicy kuchni korzystajg z ubikacji personelu
redagogicznego i obstugowego usytuowanego na pietrze-/ bez
natrysku/ w obrebie wezXdw senitarnych dla dzieci,

konieczna Jjest przebudowa uk¥adu funkcjonalno-technologig;nego

pomieszczell zespolu Zywienia w ramsch projektowaned przebudowy
i modernizacii przedszkola..
W zwigzku z projektowang rozbudows obiekty /dobudowa sali zajed

na pietrze/ zmianie ulegnie réwnies preogram ustug i wielkosé
zatrudnienia,

%. Program inwestorski,

W uzgodnieniu z inwestorem przyjeto zwiekszenie ilosei porcji
do 100 porcji/i1-den positek dla dzieci i 16-stu poreji

dla zatrudnionyeh /2 osoby personelu pedagogicznego i 1 osoba
personelu obstugowego/. ' k

Zatrunienie personelu kuchni nie ulega zmianie.

Z uwagl na ograniczong powierzchnie zaplecza gastronomicznego
zatozono zaprojektowanie jednej zmywalni nacgyn stolowych'i
wprowadzenie dwdch dZwigéw towarowych Jezystego 1 brudnego/oraz
kredensu na pietrze.Wymianie podlega réwnies wyposasenie technolo-
giczne w dostosowaniu do obecnie obowigmujscych standerddw -

Z pozostawieniem zmywarki ,basenu 2~komorowego nierdzewnego 1
loddwek w magazynie. -5 ~



